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Certificamos
tu compromiso
con el planeta

Norma CAAE
Restauracion

Sostenible




CAAE,
Entidad lider
en cerlificacion

CAAE es una entidad de ambito
internacional en certificacion con
un enfoque global para un
mundo Mas organico, que ofrece
servicios gque cubren todas las
necesidades del sector.
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+ 30 alod

de Experiencia
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Norma CAAE de Cerhi 'lfw““"“’

() Bl Redtauracion sortenible
( AA E La Norma CAAE de Restauracién Sostenible determina las directrices que
debe seguir el gestor de un establecimiento para implementar la

sostenibilidad a nivel social, medioambiental, econdmico e institucional.

El cumplimiento de esta Norma lleva
implicito, ademas de un alineamiento con
los principios de sostenibilidad cada vez mas
valorados por los consumidores, mejoras a
nivel de gestion interna del negocio que,
COMoO consecuencia, permiten también una
mejora de la rentabilidad
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6 M m 'tw Empresas de restauracion: comercios que se dedican, de forma
habitual y profesional a suministrar desde establecimientos abiertos
9 al publico, mediante contraprestacion econdmica, comidas y/o
uuwo [4 bebidas para consumir en el propio establecimiento o fuera de él.

Restaurantes Bares-Cafeteria Cafeterias Salones de banquetes =~ Empresas de catering

¥

No seran certificables bajo esta norma productos ni instalaciones que entren dentro de dmbito de aplicacién del reglamento europeo sobre produccion y etiquetado de productos ecolégicos. 4
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b Cucil e aobjd‘wo de (a novm 9

El objetivo de la Certificacion CAAE Restauracion Sostenible es
demostrar una concienciacién con la sociedad y el entorno
Mas cercano. Liderar en una innovacion que pronto sera lo
habitual. Conseguir la diferenciacion frente a la competencia
asumiendo ya las nuevas demandas de los clientes, todo ello
mejorando los resultados del restaurante como consecuencia
de una mejora de la gestién interna.

CAAE es una entidad de certificacion lider con mas de
30 anos de experiencia técnica en el sector ecologico y la
seguridad alimentaria con mas de 35.000 clientes. Por
todo ello, su conocimiento técnico y experiencia como
entidad de certificacion, ha servido para desarrollar
normas con un alto impacto.
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Destaca tu establecimiento del resto

CERTIFICACION

Conseguir
relaciones mas
fructiferas con

el entorno.

Acceder a
nuevos
mercados y a
licitaciones
cada vez mas
sensibles con la
sostenibilidad.

Controlary
reducir costes
y por lo tanto
la mejora de la

rentabilidad

del negocio.

) Norma CAAE

para la certificacion de

. .= RESTAURANTES
CAAL SOSTENIBLES

Destacar
HERCEERE
competencia
no certificada.

Adaptar tu
restaurante con
estandares de
sostenibilidad.

Satisfacer una
demanda que
cada vez esta
mas valorada
entre los
clientes.
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Requisitos de naturaleza

Ambiental Social

Econdmica
Institucional
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LA NORMA ALCANCE

 Contratacion

trabajadores .
» * Gestidn de residuos
* Formaciony ) o )
cualificaciéon * Medidas de eficiencia
. . energética e hidrica
* Prevencion de rlesgos/ )

‘ » Reduccidon de la .
» ) * Medidas de
pobreza n consumo
+ Potenciacion educacion, responsable
cultura y valores .
) yVv » Gestion proveedores
medioambientales
4 \_ J
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Contacto del Envio de P‘.OMO M
operador con documentacion Acciones

CAAE-Solicitud solicitada y correctivas

del servicio presupuesto MW”/

VN

Emision del

certificado

Envio de Solicitud
de Certificacion y
documentacion
auxiliar

Evaluacion de
acciones
correctivas

Revision de
documentacion
solicitada

Revision técnica Auditoria
documental elematica in situ
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Cicfo de certijicacion

Dependiendo del tipo de establecimiento y categoria, segun analisis de riesgos, se
podra alargar el ciclo de certificacion hasta tres afnos. Esto es, el primer afno recibira
una auditoria fisica a las instalaciones donde se comprobaran la totalidad de los
requisitos. A partir de la fecha de obtencidn del certificado, se marcara el inicio del
ciclo de renovacion. El segundo ano y tercer ano se podra hacer una auditoria de
seguimiento, si no hay cambios, para mantener en vigor el certificado.

1°r ano 2° ano 3°r ano
., Renovacion Renovacion
Obtencidn (visita de (visita de
(auditoria inicial) Certificado e o
seguimiento) seguimiento)

10



Contacta con CAAE

955 018 968 ; 2 » Cﬂ’i’” A
info@caae.es i Y | & - "'u, COMPPOMO

caae.esS

con ef planela


http://www.caae.es/
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